Julemarmelade - med wementiner og sulersader

Ingredienser:

e 1% dl. fintrevne gulergdder

e 5 klementiner

e 2 dl. mgrk muscovado rgrsukker
e 3% dl. syltesukker

e 10 gr. gul Melatin

Skreel og riv gulergdderne.

Skreael klementinerne. Skeer frugtkodet i sm8 stykker.

Kom det hele i en gryde sammen med muscovado rarsukker, syltesukker og Melatin.
Koges i 10-15 minutter. Skum godt af.

Heeldes p4 varme, rengjorte glas. Lukkes taet. Opbevares mgarkt og koligt.

God fornglelse!

solveigogleosunivers.dk - opskrifter for enhver smag!



