Porrefad - med roget medister

2- 3 personer

Ingredienser:

1 ring r@eget medister
lidt smgr

2 store porrer

1 stort lag

salt og peber

3 dl. madlavningsflgde 18%

4 spsk. ketchup

Skeer medisteren i V2 centimeter tykke skiver og rist dem i smgrret.

Skeer porrerne i ringe og skaer lgget i tern.

Laeg porrer og lgg i et ovnfast fad, og medisteren ovne p8. (Gem lidt porreringe til pynt)
Ror ketchup, flade, salt og peber sammen og haeld blandingen over.

Bag retten i ovnen ved 190° i ca. 30 minutter.

Pynt med porreringe og server med godt brad eller en grov kartoffelmos - eller begge dele!

God appetit!

solean.dk - opskrifter for enhver smag!
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