Agurkerelish

Lage:

o "2 dl. eddike uden farve
e Y2 dl. sukker

o lidt groft salt

o friskkvaernet peber

e '2dl. vand

1 tsk. Maizena

Fyld:

2 slangeagurker eller

3-4 skoleagurker
1 finthakket rgdlgg

1 spsk. groft salt

Bring eddike, sukker, salt og peber i kog i en lille gryde.

Rgr vand og Maizena til en jaevning og ror den i den varme eddike. Kog lagen i ca. 2

minutter.
Tag gryden af varmen og tilsaet logene. Stil det tildeekket i koleskabet i ca. V2 time.

Fleek agurkerne og fjern kernerne. Hak agurkerne fint, kom dem i en sk8l og drys med salt.
Skyl efter ca. 5 minutter agurkerne i koldt vand. Pres dem fri for vaede i en sigte.

Vend agurkerne i den afkglede lage og smag til.

God appetit!
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