Morbradgryde

2 personer.

1 Svinemgrbrad

Smear

1 spsk. olivenolie

1 tesk. Ungarsk paprika
125 g. Champignoner

1 Rgd peberfrugt

1 spsk. Grov Manillasennep
2 |. Piskeflgde

175 g. Cocktailpglser

25 g. Bacon i tern Morbradge
Tilbehgr:

Ris eller kartoffelmos og evt. grgn salat.

Skeer mgrbraden i sm& baffer og brun den i blandingen af olie og smar i en
tykbundet gryde ved hgj varme i ca. 2 minutter p8 hver side. Kom paprika,
salt og peber ved.

Tag bofferne op og kom de rensede halverede champignoner i gryden. N&r de
begynder at afgive vaede, tilseettes peberfrugter i sma tern, sennep og efter et
par minutter bacon og polser.

Til sidst vendes kad, flode og evt. stivelse (Maizena) i gryden, der ogsd kan
tilsaettes lidt veede, hvis den bliver for ter. Lad det sm8simre i 5 minutter og
server.



